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Ktche durchgehend

Okologisches Gesamtkonzept

Im Rahmen der Herrmannsdorfer Landwerkstatten
wird seit 1986 vor den Toren Minchens ein neuar-
tiges Konzept der Synthese von Erzeugung, Verar-
beitung und Vermarktung 6kologischer Lebensmit-
tel verwirklicht, Neben eigener Metzgerei, Backerei
und Rohmilch-Kdserei werden im so genannten
,Schweinsbrau’ eigene Biere aus 6kologischen Roh-
stoffen hergestellt. Aber nicht nur die Rohstoffe
sind kontrolliert und zertifiziert, ebenso wird beim
weiteren Brauprozess Wert auf naturnahe Herstel-
lung ohne technische oder chemische Eingriffe ge-

legt. So sind die hier erzeugten Biere unfiltriert und werden mit ungepresstem Doldenhopfen gesiedet. Ein
Sudwerk aus Eisen, ein Lauterbottich ohne Hackwerk sowie die offene Vergarung stellen den Bezug zur

traditionell-handwerklichen Bierproduktion her.

1993 wurde die Brauerei in die Landwerkstdtten integriert und heute werden alle Schweinsbrau-Biere flir
den Fass-Ausschank vor Ort hier selbst gebraut. Drei Sorten, Gold, Dunkel und WeiBbier sind ganzjahrig
verfligbar, spezielle Sude werden zu Feierlichkeiten oder besonderen Anldssen eingebraut. Im Mai wird ein
Maibock angeboten, im Oktober steht das Erntedankbier auf dem Programm, den Jahresabschiuss bildet

das Weihnachtsbier, das ab dem zweiten Advent
ausgeschenkt wird. Das Fassbier wird im Wirtshaus
zum Schweinsbrau, im Herrmannsdorfer Biergarten,
in den Bistros 00 in Miinchen und bei hofeigenen
\eranstaltungen ausgeschenkt. Das Flaschenbier
erhalten Sie in allen eigenen Geschaften und in
Biomarkten im MUnchner Raum. Dort sowie in Oko-
supermadrkten namens ,Basic’ werden die Biere an-
geboten. Auch gibt es sie in klassischen Bugelver-
schlussflaschen, diese stammen aus der Sudstatte
eines ebenso biologisch brauenden Kooperations-

X

Feste: Frihjahrsmarkt (am Palmsonn-
tagswochenende)

Kunst- und Gartenmarkt (an einem
Wochenende Anfang Mai)
Weihnachtsmarkt (@am zweiten Ad-
ventswochenende, alle Termine finden
Sie auch auf der Internetseite)

partners, dem Riedenburger Brauhaus
des Michael Krieger. Eine Fihrung durch
die Brauerei in Herrmannsdorf wird
im Rahmen regelmdBiger Gesamtbe-
sichtigungen der Anlage angeboten.
Ebenso werden hier regelmaBig Brau-
seminare abgehalten. Gehobene Kliche
mit Okologischen Rohstoffen bietet
das Wirtshaus zum Herrmannsdorfer
Schweinsbrau’. Die  Herrmannsdorfer
Landwerkstatten sind zusatzlich noch
Mitglied beim Passauer Verband flr
okologische Landwirtschaft namens
Biokreis'.

Weitere Biere:

Maibock

Erntedankbier

Weihnachtsbier

Jubildumsbier

Tipp: Das ,Gesamtkonzept' der
Landwerkstdtten mit den diversen
Produzenten und Besichtigungsmog-

lichkeiten sowie dem Hofladen ist einen
Ausflug wert!

Herrmannsdorf (Glonn)

Schweinsbrdu Gold 4,8% vol
F Heller Bernstein, hefetriib

N Frisch, fein-hopfig, Getreide

G Feine MalzsUBe, filigran, eleganter
Hopfen, cremige Textur, ausgewo-
gen-aromatisch

Schweinsbrau Dunkel 4,8% vol

F Kastanie, leicht hefetrib

N Feiner Hopfen- und Getreide, frische
Hefe

G Fein-aromatisch, leichtes Rostmalz,
Bitterschokolade, Krauter und Hasel-
nuss

Schweinsbrdau WeiBbier 5,2% vol

F Bernstein, hefetrib

N Kraftige Bananenaromen mit leich-
ten Rostnoten

G Frisch, Cerealien, Banane, Zitrus




