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Eingebettetins skologische Gesamtkonzept

der Herrmannsdorfer Landwerkstatten wird seit 1986 vor den Toren
e 1 i i these von Erzeugung, Verarbeitung
Miinchens ein neuartiges Konzept der Syn yon ;
und Vermarktung dkologischer Lebensmittel v.erWIrkhcht. Neben eigener Mefz;
gerei, Backerei und Rohmilch-Késerei werden im SO ge;;r;rr\lteer; ;:;h\;v:;ng::g-
/ gischen Rohstoffen her-
| gestellt. Aber nicht nur
die Rohstoffe sind kon-
trolliert und zertifiziert,
ebenso wird beim weite-
ren Brauprozess Wert auf
naturnahe Herstellung
ohne technische oder
chemische Eingriffe ge-
- legt. So sind samtliche
‘ ; oy Biere unfiltriert und wer-
' den mit ungepresstem
A Doldenhopfen gesiedet.
Ein Sudwerk aus Eisen,
ein Lauterbottich ohne Hackwerk sowie die offene Vergarung stellen den Bezug
zu traditionell-handwerklichen Bierproduktion her. 1993 wurde die Brauerei in
die Landwerkstatten integriert und heute braut Herr Biich zwei- bis dreimal pro
Wocr.‘f c.ﬁe Schweinsbrau-Biere. Drei Sorten, Hell, Dunkel und WeiBbier sind
sanzaah.ns verfligbar, spezielle Sude werden zu Feierlichkeiten oder besonde-
ren A.nla'sserf ei'ngebraut Die Faschingsweie, ein dunkler Weizenbock, der nur
:‘:: :;Irl\::\ I;emuzl,tm Sud besteht, ist jeweils von Anfang des Jahres bis Fasching
i Ers\f:ﬂ? 1, ein untergériger Doppelbock setzt die Saison fort und
die Reihe, im Oktob:‘setb?,tem Als nichster kommt im Mai der Maibock an
Jahresabschluss bildet da'ss \i/etlhdas RNIIer U dem ProsramT derj
schenkt wird. Erhltlich sind| dle:cmb‘er' das ab dem zweiten Advent aus5]
Herrmannsdorfer Landwerkst: ere inzwischen nahezu deutschlandweit D
tdften betreiben neben dem eigenen Hofmarkt meh-
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rere Ladengeschafte in Miinchen und dem Umland. Auch im Rhein-
land sowie in Okosupermérkten namens ,Basic* werden die Biere an-
geboten. Zur EXPO 2000 wurde in Hannover ein weiteres &kologi-
sches Dorf ,auf der griinen Wiese* errichtet, das nach demselben Kon-
zept betrieben wird. Eine Fithrung durch die Brauerei in Herrmanns-
dorf wird im Rahmen regelmdBiger Gesamtbesichtigungen der Anla-
ge angeboten. Gehobene Kiiche mit 6kologischen Rohstoffen bietet
die Gaststatte ,Schweinsbrdu®. Zum Hoffest Mitte Juli, dem Emtedank-
fest sowie dem fFriihjahrs- und Weihnachtsmarkt, jeweils zu wech-
selnden Terminen, kdnnen alle Biere verkostet werden. (hs)

Helly (4,8%-Vol)

F Heller Bernstein, hefetrib

N Frische, fein-hopfige Getreide-
noten, sehr sauber.

G Feine MalzsiiRe, filigran, schone
Ausgewogenheit zwischen fruch-
tig-frischem Malz und feiner
Hopfenaromatik. Hefe bringt
cremige Textur. Man schmeckt
das frische Getreide! Sehr aus-
gewogen aromatisch. Ein Helles,
auch fur eingeschworene
Weizentrinker geeignet. Spitze!

Dunkel  (4,8%-Vol)

F Kastanie, leicht hefetrub

N Feine Hopfen- und
Getreidearomatik, frische Hefe.

G Frisches Dunkles, fein-aroma-
tisch, leichte Rostmalzaromen,
die im Abgang leichte Bittere und
Krauternoten entwickeln, gepaart
mit Bitterschokolade und
Haselnuss. Sehr individuell
gemachtes Bier!

Weisse

F Bernstein, hefetriib

N Kraftige Banane, leichte
Rostnoten.

G Frisch, cerealig, Banane, Zitrus,
spritzig auf der Zungenspitze.

(5,2%-Vol)

Weitere Biere

Faschingsweile
Maibock
Erntedankbier
Weihnachtsbier
Visionator
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