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Klche durchgehend

Biobrauerei der Superlative

Dass im Brauhaus Ernst August in der Altstadt
von Hannover das Bier mal alt wird, ist so gut wie
ausgeschlossen. Denn als groBte Gasthausbrauerei
in Norddeutschland wird hier von Montag bis Don-
nerstag gebraut und taglich nahezu rund um die
Uhr ausgeschenkt. Da kommen in der Woche schon
mal 14 Sude zusammen. Die gute Auslastung der
10-Hektoliter-Anlage flhrt dazu, dass im Jahr Uber
4000hl an den Mann und die Frau gebracht werden.
Die Braugaststatte ist ausgelegt fur 800 Personen,
sechs von sieben Tagen gibt's hier Musikprogramm,

am Wochenende mit Live-Bands. Die Biobiere erhalten Sie 365 Tage im Jahr direkt an der ,Quelle’ in Ein-
literflaschen und Zweiliterkannen, aber auch in finf weiteren Gaststatten und 25 Laden (Getranke- und

Lebensmitteleinzelhandel sowie Bioladen).

Gegrindet wurde die Brauerei bereits im Jahr 1986 und konnte somit vor kurzem ihr 25-jahriges Beste-
hen feiern. Bereits 1995 begann man, mit Weitsicht auf die Produktion von Bieren aus ékologischen Roh-
stoffen umzustellen, als noch kaum jemand die Bioqualitat von Bier in Deutschland hinterfragte. Der Bio-
Hopfen stammt aus der Hallertau, das kristallklare Wasser aus den Fuhrberger Feldern wird zum Brauen

verwendet. Wer sich die Herstellung der Biere mal
genauer ansehen mochte, kann dies von Montag
bis Samstag vor Ort nach Voranmeldung .erleben’.
Aber auch Brauseminare oder die Herstellung eines
eigenen Bieres samt individuell gestaltetem Etikett
wird hier angeboten. Genaue Informationen hierzu
finden Sie auf der Internetseite der Brauerei.

Zwei ganzjahrig erhaltliche Bio-Biere sind die
Grundlage des Sortiments: Das Pilsner naturtriib
und das Bio-Weizen. Hinzu kommen saisonale Spe-

?

Feste: Schitzenfest Hannover (Ende
Juni bis Mitte Juli)

Maschseefest Hannover (Anfang -
Mitte August)

zialitaten: Im April und im Mai hat der
Maibock Saison, im Juni und im Juli das
Festbier. Von Oktober bis Februar ist
das Schwarzbier namens Winter' am
Zapfhahn, die restliche Zeit wird das
LDunkel' ausgeschenkt. Aber nicht nur
vor Ort kénnen die Bio-Biere genos-
sen werden, auch auf zwei Festen der
Superlative kommen die Ernst-August-
Biere zum Ausschank: Auf dem gréBten
Schitzenfest der Welt in Hannover
sowie auf dem Maschseefest mit Uber
zwei Millionen Besuchern sind die Bio-
Biere vertreten.

Tipp: Erlebnis-Zoo www.zoo-hannover.
de, Sealife Hannover www.visitsealife.
com/de und der Stadtteilbauernhof
www stadtteilbauernhof-hannover.de

bieten umfangreiche Abwechslung als
Kontrastprogramm zur Bierverkostung

Hanéversch Pilsener 4,8% vol

naturtriib

F Strohgelb, naturtriib

N Feine Hopfenaromatik mit grasigen
Noten und Zitrus

G Frisch und spritzig mit elegantem
Hopfen, regt zum Weitertrinken an

Handversch Bio-Weizen 5,0% vol

F Heller Bernstein, hefetr(ib

N Fruchtig-frisch mit feiner Zitrusnote

G Kraftige Gewurznoten (Nelke) und
dezente Bananenaromen

Handversch Dunkel 4,8% vol

F Rotblond, naturtrib

N Malzbetont, Karamell mit einem
Hauch von Réstmalz

G Vollmundig-malzig mit dezenter
Hopfenaromatik

Handversch Mai-Bock 6,5% vol

F Kastanie

N Malzbetonte Aromen stehen im
Vordergrund

G Voll-malzig mit dezenter Hopfenaro-
matik

Handversch Fest-Bier 5,6% vol

F Bernstein

N Malzaromatische Noten, Karamell,
Anflug von Beeren

G Kraftige Malzaromatik, die aus-
gewogen mit deutlichem Hopfen
harmoniert

Hanoversch Winter 5,6% vol

F Matt-schwarz

N Feine R6stmalznoten mit einem
Hauch Schokolade

G Deutliche Réstmalzaromen, Schoko-
lade, dezenter Hopfen
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