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Ihre Biobrauerei in der Region Heidelberg

Ein Kloster aus dem 12. Jahrhundert, heute nur
noch mit 15 Ménchen besetzt, selbst die weltbe-
rihmte Efeuzucht nach dem Tod des federfthren-
den Ménchs nicht mehr weiter betrieben: Doch die
Lage der Benediktinerabtei Stift Neuburg, an den
Hangen des Neckartals im Osten von Heidelberg
gelegen, inspirierte zu einer mutigen Entscheidung.
So griindeten zwei ambitionierte Brauer die privat
geflhrte Brauerei zum Klosterhof' in den Gemau-
ern des alten Stifts. Seit Herbst 2009 gibt es hier
eigene Brauerzeugnisse und man ist seither be-
standig dabei, die Idee individueller, 6kologisch erzeugter Biere weiter auszubauen. Mittlerweile sind ne-
ben den ,normalen’ Biobieren auch fassgelagerte Spezialitaten im Programm, siehe auch www siegelbier.
de. Benannt nach den Elementen Luft, Wasser, Feuer, Erde und jeweils in Sherry-, Whisky-, Brandy- bzw.
Barrique-Weinfassern nachgereift, erlebt das klassische Bockbier der Brauerei hier eine Weiterreifung und
Aromenvervielfaltigung. NatUrlich erreicht man so auch den Freund von modernen ,Gourmetbieren’, weist
aber bewusst darauf hin, dass die Biere, die zwar aus 6kologischen Rohstoffen hergestellt sind, durch ein
Affinieren’ in nicht-6kologischen' Holzfassern nicht als Bio-Biere angeboten werden kénnen. Die klassi-
schen Biere der Brauerei sind ausschlieBlich aus okologischen Rohstoffen hergestellt. Regionales Malz
kommt aus Heidelberg, der Bio-Hopfen aus der Hal-
lertau und Tettnang direkt vom Hopfenbauern. Das
Brauwasser stammt aus einer sehr alten Quelle,
dem Brunnen des Klosters, und besticht durch her-
vorragende Qualitat. Der Klosterhof Neuburg' ver-
eint Gasthaus und Ausschank der Biere mit eigener
Landwirtschaft und angeschlossenem Hofladen.
Dort konnen die Klosterhof-Biere auch erworben
werden. Bio-Apfel, Bio-Milch und Forellen aus eige-
ner Zucht erganzen das Angebot. Weiterfiihrende
Hintergrundinformationen erhdlt der interessierte

X

Feste: Klosterhoffest - Maifest (@am
1. Mai)

Erntedankfest und Adventsmarkt
(diese und weitere Termine finden Sie
auf der Internetseite der Brauerei)

Bierfreund bei einer Fuhrung durch die
Brauerei. Bei einem Rundgang erfahrt
man allerhand Wissenswertes zum Bier
und der Historie des Klosters. Zur Ver-
tiefung empfehlen wir ein Bierseminar
vor Ort, fUr das man sich auf der Inter-
netseite der Brauerei oder telefonisch
anmelden kann und das aufgrund sei-
ner Beliebtheit schnell ausgebucht ist.
Seit Fruhjahr 2012 besitzt die Brauerei
am FuBe des Stifts sogar eine eigene
Anlegestelle fur die Neckarschiffe, und
wer es nicht bis dahin schafft, findet
die Klosterhof-Biere in mehr als einem
Dutzend Gaststatten und Uber 100
Handelspunkten in der Region.

Weitere Biere:

Klosterhof Marzen

Klosterhof Maibock

Klosterhof Weizenbock

Klosterhof Hopfenfuchs

Klosterhof Adventsbock

Tipp: Eigener Schiffsanleger am Ne-
ckar seit 2012: Stift Neuburg; Apfelsaft
aus eigener Herstellung, Forellen, Milch
und vieles mehr im Hofladen www.
klosterhof-neuburg.de; praktischin

Sichtweite: Heidelberger Schloss und
Altstadt

Heidelberg

Klosterhof Helles 4,9% vol

F Goldgelb

N Kraftig malzig mit dezentem Hopfen

G Malzaromatisch und vollmundig mit
dezenten Hopfennoten

Klosterhof Dunkles 4,9% vol

F Dunkelbraun

N Fein-malzig mit Réstaromen

G Vollmundig-malzig mit feiner Bittere
und Réstnoten

Klosterhof Pils 4,9% vol

F Helles Gelb

N Deutliche, fein-harmonische Hopfen-
aromatik

G Dezente Malzigkeit mit feinen Noten
von Aromahopfen, ausgewogen

Klosterhof Weizen 4,9% vol

F Heller Bernstein, hefetriib

N Feine Hefe, Getreide und Banane

G Frisch und schlank, feine Kohlensau-
re, fruchtig, Hefe, durstléschend

Klosterhof Bernstein- 5,5% vol
weizen

F Bernstein, hefetrib

N Fruchtig-aromatisch, Hefe

G Vollmundig, fruchtige Aromen mit
geringer Bittere

Klosterhof Kellerbock 6,5% vol

F Dunkles Braun

N Kraftig malzig mit ausgepragter
Bitternote

G Vollmundige Malzs(iBe mit kraftiger
Hopfenbittere




