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Tante Emma Shop der Wirtschaft

Kein Bier von der Stange

Als ,eine der kleinen Brauereien im Land” geht die Traditon der
Sudstatte in Berg bis ins Jahr 1466 zurtck. Auch das Wirken der
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Kuche durchgehend

Brauerfamilie Zimmermann beginnt bereits im Jahr 1/57. Selt je-
her wirtschaftet Ulrich Zimmermann bewusst regional in Bezug
aut den Rohstoffeinkauf. Kurze Transportwege und Verkaufs-

beschrankung auf die Region sind ebenfalls VVorgaben bei der
Bierherstellung. Behutsam gereiftes Bier ist das, was im Keller
entsteht: 40 Tage Gar- und Reifezeit sind weit mehr
den MaBnahmen der Kurzzeiterhitzung verzichtet, um die Frisc
Sortiments werden mit okologischen Rohstoffen gebraut. Die Ge

Berg

als sonst ublich, auch wird hier auf die konservieren-

ne der Blere zu bewahren. Zwel Biere des

der kultivierte Alblinse auf. Der ,Schafleshimmel’, ein naturtrubes
Festbier, wird in Flaschengarung aus regionalem, okologischem
Gerstenmalz gebraut. Die weitere Sorte ist das 3-Korn-Weizen,
das aus okologischem Weizen-, Gersten- und Dinkelmalz gebraut

wird. Alle Biere werden zu biergerechten Bie
torischen Brauereiwirtschatt (Bild) aus dem

Schafleshimmel ¥ 5,6% vol

F Heller Bernstein, hefetrub

N Reife Aprikose, leicht Banane, aroma-
tische Hopfen- und Krauternoten

G Frisch-aromatisches Fruchtpotpourri,
Aprikose, perfekt eingebundene
Hopfung, lang, sehr schon!

Berg 3-Korn Hefe- 5,1% vol
Weizen

F Bernstein, hefetrub

N Sehrreife Banane und dezente
Rostnoten

G Bananenaromen, Wurze, Hefe,
nussig-cerealig, individuell, probieren!

‘gerichten’ in der his-

Jahr 197 1 serviert.

Weitere Biere:

ste wachst als Stutzfrucht fur die hier wie-

Siehe Internetselte der Brauerel

Feste: Ulrichsfest, 4. Juli bzw. am
Wochenende darauf (eine Vielzahl
welterer Feste finden Sie auf der
Internetselite der Brauerel)

”~

Tipp: Im alten Brauhaus: Kleines Mu-
It Brauereitechnik der letzten
(geoffnet zu den Burozeiten);

Seum m
100 Jahre

Brauere|

fuhrung mit Besichti

der selten gewordenen, offe
Obergarung: Mo.-Sa., Anmelc

0/391/7717-10 oder Mail an brauerei-
besichtigung@bergbier.de
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